St sebastien de morsent

JENU

Semaine du 02/03 au 08/03

HORS D'GEUVRE

SANS PORC

SANS VIANDE

PLAT CHAUD

SANS PORC

SANS VIANDE

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Boulgour au thon

Saucisson ail

CEuf dur et dosette
mayonnaise

Pommes de terre
HVE vinaigrette
échalotes

Céleri rémoulade
HVE o

Médaillon de surimi
dosette de
mayonnaise

Saucisses aux

ROti de dinde sauce

Palette de porc ala

Gnocchis brunoise

lentilles (Plat . . rovencale et ) Colin pané MSC
( tomate dijonnaise P ¢ ) P O
complet) mozzarella
) . R6ti de dinde
Saucisses de volaille N
. moutarde a
aux lentilles .
|'ancienne
Blanquette de
Boulettes de soja .
. . m poisson MSC aux .} Omelette nature m
aux lentilles s
petits légumes
Carottes persillées Brocolis béchamel Purée de carottes
Tortis
L Blchette de chevre . , . Petit suisse aux
Yaourt aromatisé , Petit suisse sucré Chantaillou .
mélange fruits
Creme dessert Compote pomme . . . . Gateaux aux
. P ; P Beignet abricot Fruit frais %
vanille fraise pommes

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

ﬁ/ élaboré dans nos cuisines

o

Produit issu de I'agriculture biologique

m Plat Végétarien

w Plat contenant du porc

.; Produits durables et de qualité

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 27SSMT

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




St sebastien de morsent

JENU

Semaine du 09/03 au 15/03

HORS D'GEUVRE

SANS PORC

SANS VIANDE

PLAT CHAUD

Boulgour petits pois
mais vinaigrette

Pommes de terre m
fagon piemontaise

Salade de blé au
surimi

Taboulé Y

Coquillettes a la
parisienne

Coquillettes a la
parisienne
végétariennes

Lasagnes
bolognaises VBF

Gratin de pommes de
terre et choux fleurs Y
au fromage

Palette de porca la
diable

Roti de dinde a la

Nugget's de volaille

SANS PORC diable
SANS VIANDE Lasagne de légumes m Boulettes végétales m e e m
Plat complet sauce du jour

Haricots verts

Poélée de butternuts

Gratiné de poisson
au fromage MSC o

Purée de patate

douce
GARNITURES
PRODUIT LAITIER Camembert Petit suisse sucré Emmental Yaourt aromatisé Fraidou
DESSERT Fruit frais Liégeois vanille Novly chocolat Créme dessert Cake pépites de

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

caramel

chocolat

ﬁ/ élaboré dans nos cuisines

o

Produit issu de I'agriculture biologique

m Plat Végétarien

w Plat contenant du porc

.} Produits durables et de qualité

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 27SSMT

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




